
 
SOUPS 
Beef stock with liver dumpling   5,80 € 
 Bouillon vom Tafelspitz mit Leberknödel 

Cream soup of chanterelles   6,80 € 
 Pfiffercremesüppchen 
 

STARTERS 
Beef Carpaccio 11,80 € 
 Carpaccio vom Rind 1.) 

Avocado-mango-mozzarella Salad 11,80 € 
 Avocado-Mango-Mozzarellasalat 

Fresh octopus salad with French bread 14,80 € 
 Pulposalat (Gekochter Oktopus mariniert mit Zitrone, Salz, Pfeffer, Petersilie, Tomatenwürfeln und etwas Knoblauch) 
 

SALADS 
Fancy salad with sautéed chanterelles 15,80 € 
 Großer Salatteller 1.) mit sautierten Pfifferlingen 

Fancy salad with panfried beef loin 17,80 € 
 Großer Salatteller 1.) mit gebratenen Roastbeefstreifen 

Fancy salad with grilled scampi and prawns in garlic 17,80 € 
 Großer Salatteller 1.) mit gebratenen Scampi und Knoblauchgarnelen 
 

CHANTERELLES & VEGETARIAN / VEGAN 
Mixed spread cheese with onions and local bread (vegetarian)   9,80 € 
 Hausgemachter Gerupfter (Frischkäsezubereitung) mit Schwarzbrot 

VEGAN Chili sin carne with French bread (free of gluten, lactose, soy and palm fat) 13,80 € 
 Chili sin Carne mit Baguette 

Chanterelles in cream sauce with bread-dumpling (vegetarian) 16,80 € 
 Pfifferlinge in Rahm mit Serviett'knödeltalern 
 

FISH 
Deep fried filet of pollock with potato-cucumber salad, salad bouquet & remoulade 15,80 € 
 Gebackenes Seelachsfilet in Knusper-Panade mit Kartoffel-Gurkensalat, Salatbukett 1.) und Remoulade 

Scampi with garlic prawns, salad bouquet and French bread 26,80 € 
 Lecker gebratene Scampi in Olivenöl mit Knoblauchgarnelen, Salatbukett 1.) und Baguette 
 

FRANCONIAN DISHES 
Two Franconian Bratwurst with sauerkraut, mustard and local bread   8,80 € 
 1 Paar grobe Bauernbratwürste mit Kraut, Senf und Schwarzbrot 

Jellied pork in herbs vinaigrette, served with local bread   9,80 € 
 Schweinskopfsülze in Kräutervinaigrette, dazu Schwarzbrot 

Cold cuts with mustard, butter and local bread 10,80 € 
 Kalter Schweinebraten mit Gurke, Senf, Butter und Schwarzbrot 

Roasted pork with savoy cabbage and potato dumpling 13,80 € 
 Der legendäre Krustenbraten mit Wirsing und Kloß 2.) 3.) 

Grilled pork-knuckle with sauerkraut and potato dumpling 13,80 € 
 Bamberger Rauchbierhaxe auf Sauerkraut mit Kloß 2.) 3.) 

Boiled beef with horseradish sauce, potato dumpling and cranberries 15,80 € 
 Tafelspitz mit Meerrettichsauce, Preiselbeeren und Kloß 2.) 3.) 

Beef goulash with chanterelles cream sauce and bread dumpling 16,80 € 
 Hofbräu's Festgulasch - feinstes Rindergulasch mit Rahmpfifferlingen und Serviett'knödeltalern 

Crumbed veal-escalope with potato-cucumber salad 19,80 € 
 Paniertes Kalbsschnitzel aus der Pfanne mit Kartoffel-Gurkensalat 

Loin of pork with chanterelles cream sauce and Rösti 23,80 € 
 Schweinelendchen mit Pfifferlingrahm und Rösti 

Rumpsteak “Hofbräu“ with herb butter and French fries 26,80 € 
 Rumpsteak Haushofmeister Art mit Kräuterbutter und Pommes Frites 
 

DESSERTS & CHEESE 
Warm Applestrudel mit vanilla cream sauce   6,80 € 
 Apfelstrudel mit Vanillesauce 

Chocolate mousse with strawberries and homemade white chocolate ice cream   8,80 € 
 Schokoladenmousse mit Erdbeeren und hausgemachtem weißen Schokoladeneis 

French cheese selection with French bread 10,80 € 
 Französische Käseauswahl - Verschiedene Weichkäse 


