
 

       
 

Spargel SPARGEL Spargel SPARGEL Spargel 
 

SPARGELcremesuppe mit Bärlauch 
Asparagus cream soup with ransom 

als Vorspeise 6,80 als Hauptgang 8,80 
 

Großer Salat in Aceto Balsamico mit gebratenem SPARGEL 
Fancy salad with Aceto Balsamico and sautéed asparagus 

16,80 
 

Portion SPARGEL 300 Gramm geschält / roh 
 

Portion StangenSPARGEL 
mit zerlassener Butter Asparagus with melted butter 

15,80 
 

ODER / OR 
 

frisch aufgeschlagener Sauce Hollandaise Asparagus with Hollandaise sauce 
16,80 

 

ZUZÜGLICH / ADD 
 

mit gekochtem Hinterschinken with ham 
6,80 

 

mit Serranoschinken with serrano-ham 
6,80 

 

mit 6 Stück Nürnberger Bratwürsten with roasted Nürnberger sausages 
6,80 

 

mit paniertem Kalbsschnitzel with crumbed escalope of veal 
9,80 

 

mit gegrilltem Lachsfilet with grilled filet of salmon 
12,80 

 

mit Rumpsteak vom Grill with grilled rumpsteak 
18,80 

 

Zu allen warmen Spargelgerichten reichen wir Kartoffeln und zerlassene Butter oder Sauce Hollandaise. 
All asparagus dishes are served with potatoes, melted butter or Hollandaise Sauce. 

 

Graupenrisotto mit gebratenem SPARGEL, 
Bärlauchpesto und gemischten Blattsalaten 1.) 

Pearl barley risotto with sautéed aspargaus, wild garlic pesto and green salad 
15,80 

 

1 Paar hausgemachte SPARGELbratwürste 
auf 

Graupenrisotto mit gebratenem SPARGEL und Bärlauchpesto 
Two grilled homemade asparagus-sausages on Pearl barley risotto 

with sautéed aspargaus, wild garlic pesto 
17,80 

Weinempfehlung 
2017 Rivaner     0,1l...2,90 / 0,2l...4,90 / 0,75l...17,80 

Trocken, Gutswein, Weingut Hans Wirsching, Iphofen, Franken 
Leichter, fruchtig-frischer Wein, mit niedrigerem Alkoholgehalt. Wirschings Rivaner überzeugt 
durch seine Lebendigkeit und Frische und ist nicht nur zu Spargel der passende Begleiter. 


